Metzgermeister Mussel

Partyservice

Sie feiern - wir kochen!
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Liebe Kundin, lieber Kunde...

Wer etwas zu feiern hat, mdchte Zeit fiir seine Géaste haben. Deshalb Uberlassen Sie das
Organisieren & Kochen ruhig uns! Seit mehr als 20 Jahren verwdéhnen wir unsere
Kunden mit feiner, traditioneller Kiiche. Unser Geheimnis: Erstklassige Produkte ganz
frisch von Hand zubereitet. Unsere Spezialitat: regionale Kiiche nach Gromutters
Rezepten. Wir sind erfahren in der Durchfiihrung grofler Veranstaltungen, bedienen
aber auch gern die kleine Familienfeier.

Der Ablauf ist ganz einfach:
1.) Terminabsprache mit uns. 2.) Beratungsgesprach - persénlich und ganz in Ruhe.
3.) Speisen- und auf Wunsch auch gern Serviceauswahl. Fragen Sie uns auch, wenn Sie
einen ungewohnlichen Extraservice wiinschen.
4.) Feiern Sie los! Ganz gelassen diirfen Sie jetzt lhre
Gaste erwarten. Denn wir sind zuverlassig, pinktlich
und halten viel von richtig gutem Service! Das Essen
kommt pinktlich in attraktiven Warmhaltebehaltern.
Jeder Gast darf wahrend des Festes frei wahlen, was
ihm schmeckt. Schleckerméuler kénnen selbstverstand-
lich gern alle gelieferten Hauptgerichte probieren ...
Sie werden sehen, es ist von allem genug da!
Guten Appetit!

lhr Partyservice-Team Metzgermeister

Frank Mussel




Stellen Sie sich lhr
Buffet ganz nach

Belieben zusammen -
oder lassen Sie sich
von unseren Buffet-

vorschlagen inspirieren.

Rufen Sie uns an 06732 / 93 52 52 und 77 50 Sie feiern...
Senden Sie eine E-Mail: frankmussel@t-online.de . l
Oder besuchen Sie uns auf www.partyservice-mussel.de wir kochen!



So verlockend, so kostlich

Mussels kalte Vorspeisen

Forellenfilet - Lachs - Krabbencocktail -
gemischte Fischplatte

Gefllugelsalat - Geflligelpastete -
bunter Salatteller mit Putenbruststreifen

Tomaten/Mozzarella-Platte
Parmaschinken mit Honigmelone
Antipasti

Unser Tipp: verschiedene, lecker angemachte Canapés

Rehriicken an Feldsalat
Carpaccio vom Rehriicken

Vitello Tonato
(Thunfischcreme mit Roastbeef oder Kalbsriicken)

Geflillte Auberginen
(mit Knobi-Dip)

Mussel Extra Nach tber 20 Jahren Erfahrung gibt es so gut wie keine Aufgabe, die
wir nicht [6sen kénnen. Ein gutes Beratungsgesprach zu Beginn
gUte Beratu ng gehdrt bei uns auf jeden Fall immer dazu. Fragen Sie uns...!



Lirum larum Loffelstiel...

Mussels leckere Suppen

Markkléchensuppe
Rindfleischsuppe
Gulaschsuppe
Tomatensuppe
Gemisesuppe
Kartoffelsuppe mit Lachs
Lauchcremesuppe mit Lachs
Minestrone
Waldpilzsuppe
Broccoli-Blumenkohlsuppe
Knoblauchsuppe
Spargelcremesuppe

Grinkernmehlsuppe

Kirbissuppe

Je schoner die Tafel, desto frohlicher die Gaste. Gern geben  Nussel Extra

wir lhrem Fest das passende “Outfit”. Romantisch, rustikal, .
serids oder landlich... Was wiinschen Sie sich? Deko-Service



Knackig, frisch & hausgemacht

Mussels Schlemmersalate

Griner Salat - Krautsalat - Tomatensalat -
Lauchsalat - Maissalat

Nudelsalat - Tortellinisalat
Reissalat

Spargelsalat
(mit Champignons, Eiern und Ananas)

Kartoffelsalat
(mit Mayonnaise oder Speck)

Feldsalat
mit Essig/Ol- oder Pellkartoffel-Dressing

Italienischer Salat

Griechischer Salat

Griechischer Bauernsalat

Mussel Extra Um plinktlich zu sein, stellen wir uns auch mal auf den Kopf! Denn bei uns
.. . . heift 10.00 Uhr wirklich 10.00 Uhr. Darauf - und auf alle anderen Dinge,
Punktlichkeit die Sie mit uns vereinbart haben - kénnen Sie sich verlassen.



Kostliche Vielfalt - liebevoll zubereitet mit ganz frischen Zutaten

Mussels Hauptgerichte vom Schwein

Frikadellen - Hackbraten Schweinerticken
verschiedene Sorten Fleischkase (gefullt mit Mett)
Schweinebraten SpieRbraten
Zigeunerbraten (Fullung nach Wunsch)

(gefiillt m. Paprika, Gurken & Zwiebel) ~ Lendentopf in PfefferrahmsoRe
Schnitzel (Rahmsauce & frische Champignons)

(auch mit verschiedenen Saucen) Lende in Zwiebel-Sahne-Soe
Romerbraten (Gberbacken)

(gepOkelter Schweinenacken) Lende (gefillt mit Mett oder Gemiise)
Schweinehaxe Lende mit Tomate-Mozzarella Gberbacken
Schweinebraten in Biersauce Lende im Wirsingmantel
Schnitzel Milanese Hubertustopf

(mit Parmesan-Panade) (Geschnetzeltes mit frischen
Cordon Bleu Champignons, Zwiebeln & Dorrfleisch)
Prager Schinken Geschnetzeltes mit Rahmsofle
Gyros Winzerbraten
Gyros in Metaxasauce (Schweinericken geftillt

(Uberbacken) mit Weintrauben und Rieslingsauce)
Kassler in Blatterteig Jungschweinriicken

Grillbauch und Bayerisches Wammerl

Das macht jede Party zu etwas ganz Besonderem! Spanferkel oder - Mussel Extra
noch feiner - gefilltes Spanferkel.
Schon ab 25 Gésten wird dieser leckere Traum Wirklichkeit! SPaNfel”kel



Erstklassige Qualitat frisch zubereitet nach Traditionsrezepten

Mussels Hauptgerichte von Rind & Kalb und Lamm

Rind

Rindergulasch - Rinderbraten

Sauerbraten

Burgunderbraten (in Rotwein eingelegt )

Geschnetzeltes (Sahnesauce, Champignons, Zwiebeln)
Zigeunergeschnetzeltes

Rouladen (gefillt mit Zwiebeln, Gurken und Dérrfleisch)
Roastbeef

Tafelspitz in Meerrettich

Kalb

Kalbsbraten - Kalbshaxe - Kalbsnierenbraten
Geschnetzeltes

Kalbsschnitzel

Kalbstafelspitz in Biersauce

Lamm

Lamm-Geschnetzeltes - Lammkeule - Lammragout
Lammbkotelett - Lammfilet

ein ganzes, gefilltes Lamm

Mussel Extra Fleisch ist Vertrauenssache. Als Metzgermeister garantiere
o e . ich Ihnen allerbeste Qualitdt vorwiegend aus Rheinhessen.
Qualitats-Garantie



Leichte Kiche - kostlich variiert

Mussels Hauptgerichte vom Gefligel

Pute
Putenbraten - gebratene Putenkeule - Putensteaks -
gebratene Pute
Putenschnitzel in Sahne-Zwiebelsauce (liberbacken)
Putengeschnetzeltes

(mit frischen Champignons in Rahmsauce)
Putengyros
Bunter Salatteller mit Putenstreifen

Hahnchen
H&ahnchenschenkel - Hahnchenschnitzel
Spargel Hahnchenfilet in Krauterhollandaise
Geschnetzeltes mit verschiedenen Saucen
H&ahnchen Cordon Bleu
Hahnchen-Curry
H&ahnchen-Roulade

(wahlweise mit Kéase/Brokkoli oder m. Spinat/Kase)
Héhnchenbrustfilet in Sahne-Zwiebelsauce (liberbacken)
Schnitzel Milanese mit Parmesanpanade

Gebratene Gans, Gebratene Ente
Entenkeule, Gansekeule

Bei Gefllgel sind zwei Dinge entscheidend:  NMussel| Extra
Herkunft und Frische. Unser Geflligel bekommt gutes . .
Futter und ist bei der Zubereitung ganz frisch. Garantiert! Frische-Garantie



Reh, Hirsch, Wildschwein, Hase, Fasan & Kaninchen

Mussels Wildgerichte

Rehbraten - Rehgulasch - Rehkeule - Rehriicken

Hirschbraten - Hirschgulasch - Hirschkeule -
Hirschriicken

Wildschweinbraten - Wildschweingulasch -
Wildschweinkeule - Wildschweinrticken

Hase, Fasan und Kaninchen - je nach Saison

Extra: Gern bereiten wir lhnen kostliche
Wildgerichte ganz nach lhrem Geschmack.

Mussel Extra Wild muss nicht nur so frisch wie méglich sein - es sollte auch

R . aus heimischen Jagdrevieren stammen. Als Jager weil3 ich,
Reglonales \X’lld welche Kollegen das beste Wild haben.



Leichte Kiche - kostlich variiert

Mussels Hauptgerichte vom Fisch und Vegetarisches

Fisch

Lachsfilet mit griinen Bandnudeln

(wahlweise Weillweinsauce oder Krauterrahm)
Lachssteak gegrillt

Fischfilet:
Wéhlen Sie zwischen Heilbutt, Scholle,
Zander oder Rotbarsch

Calamaris
Paella

Gemliselasagne

oder Gemisegratin
verschiedene Auflaufe
Gemlisebratlinge
Késespétzle

Ob Dornfelder, Riesling, Sekt oder Hefebrand... Auf Wunsch  NMussel Extra

wéhle ich passende Weine von regionalen Winzern aus. R R
(Gerne auch von Bio-Winzern!) WInzer & welne



Aus der weiten Welt:

Mussels Hauptgerichte aus...

Lasagne

Spaghetti mit Sauce nach Wahl
Tortellini mit Sauce nach Wahl
Lachslasagne

Gemiselasagne

Pizza nach Wahl

Italienischer Salat und Antipasti

Kalbsriicken
Schnitzel Milanese mit Parmesanpanade
Involtini (gefillte Schweineroulade)

... und aus China
Verschiedene chinesische Gemise- und Fleischpfannen.

Wir bereiten gern etwas ganz nach Ihrem Geschmack!

MUSSGI Extra Ob Live-Musik oder diskrete Tischmusik von der CD... Musik

R venme beschwingt jedes Fest. Gerne sind wir lhnen beim Musik-
MUSIk gefa"lg? Programm behilflich. Fragen Sie uns danach!



Herzogins Kartoffelchen, Prinzessins Erbse...

Mussels Beilagen & frische Gemiise

Kartoffeln - Herzoginkartoffeln - Pommes Frites -
Kroketten - Kartoffelknddel - Kartoffelgratin -
Bratkartoffeln - R&sti - Rosmarinkartoffeln

Semmelknddel - Spétzle - Reis
Nudeln in allen Variationen

Gemuse

Blumenkohl - Rosenkohl - Erbsen
Karotten - Spargel - Griine Bohnen
Rotkraut - Brokkoli - Rahmkraut

Ratatouille

Lust auf Vielfalt?
Gern kénnen Sie lhre Lieblingsgemiisesorten
auch als gemischte Platte bestellen!

Sie wollen feiern - aber lhnen fehlt das passende Geschirr? Mussel Extra

Dann nutzen Sie doch unseren Geschirr-/Glaserverleih. Wir
haben sicher genau das, was Sie brauchen! Teller & Tassen



Frisch zubereitet mit feinen Zutaten

Mussels verfiihrerische Nachspeisen

Mousse au Vanille, Mousse au Chocolat

Creme bralée

gemischtes Eis wahlweise mit heilen Friichten und Sahne
Vanilleeis mit heien Friichten und Sahne

Spaghetti Eis

Birne Helene (Vanilleeis, Birnen, Sahne, Schokosauce)
Griechischer Joghurt

Tiramisu

Quarkspeise mit verschiedenen Obstsorten

Rote Griitze mit Vanillesauce

warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
Pana Cotta
Frichtekorb

Pikant: Mussels delikate Kaseplatte

Unser Tipp: Kuchen-Buffet
mit kostlichen selbstgebackenen Kuchen

Mussel Extra Kleine Késehdppchen appetitlich angerichtet: Frischkése,

. o ey ee Ziegenkase, Gouda, Bavaria Blu, Raclette... unsere Késeplatte
KasespeZlahtaten zeigt die ganze Vielfalt.



Kalt oder warm?

Mussels Grill- & Sommerfest-Kostlichkeiten

Hausgemachte Bratwurst - Thiringer Bratwurst
Grillbratwurst - Grillsteak - Knoblauchsteak
Winzersteak (eingelegt in Weinmarinade)
Kifersteak (geftllt mit Zwiebeln und Dérrfleisch)
SpieBbraten - Hahnchenschenkel - Gefliigelsteak
Spanferkel fiir den Grill - Minchner Weillwurst
Leberknddel - Saumagen
Fleischkase

(wahlweise Pizza-, Zwiebel- oder Kéasefleischkase)

Kalte Koéstlichkeiten auf dem Buffet:
Hahnchenschenkel - Hackfleischbéllchen - Wurstplatte
Kaseplatte - Schinkenplatte

Hausmacher Wurstplatte - Bratenplatte - Fischplatte

Fir den Sektempfang: Canapés reich garniert

Extra: Wir wursten fiir lhre Party!

Wurst ganz individuell fur Sie - fur lhr Fest, lhre Party, Mussel Extra

fur Vereine, Kirchen- oder Ortsgemeinden, Schulen, . .. )
Firmen... So lecker wie noch nie! Wir wursten fur Siel



18 Buffet-ldeen - ganz frei variierbar!

Auf den folgenden Seiten finden Sie 18 Buffet-
Vorschlége. Natirlich kénnen Sie die Buffets exakt
so bestellen, wie wir sie lhnen hier vorstellen.

Gern diirfen Sie allerdings auch alle in dieser
Speisekarte vorgestellten Gerichte nach
Herzenslust miteinander kombinieren und so ganz
neue Buffets kreieren. Vielleicht wiinschen Sie sich
auch etwas, das nicht auf dieser Speisekarte steht? Kein
Problem. In aller Regel kénnen wir genau das fir Sie
kochen, auf das Sie und lhre Gaste so richtig Appetit
haben!

Stellen Sie also lhr ganz persénliches Fest- und
Schlemmerbuffet zusammen. Wir beraten Sie dabei
und helfen lhnen auch bei allen anderen Dingen der
Festvorbereitung!

Mussel Extra Bei uns kommt nichts aus der Tute... Wir fertigen alles ganz von
Hand. Und das, so sagen unsere Géste, schmeckt man sofort!
Handgemacht!



Buffet 2

Zweierlei Braten

Spiefbraten Hubertustopf
oder Schweinebraten (Schweinegeschnetzeltes mit frischen
und Sauce nach Wahl Champignons, Zwiebeln, Dérrfleisch
und Rahmsauce)
Kroketten Rinderbraten
Pommes Frites
Spatzle
Salat Knédel

Gemiseplatte

€ 9,50 € 11,00
pro teilnehmende Person pro teilnehmende Person
Moderner Schnickschnack ist unsere Sache nicht - wir MUSSQI Extra

kochen nach GroBBmutters feinstem Rezeptbuch. Aber keine . e .
Angst: mit Fett gehen auch wir sparsam um. Traditionskiiche



ns, zwei, drei...
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Buffet 3 1’\"

Buffet 4
Zigeunerliebe

Kassler in Blatterteig
Hahnchenschnitzel

(mit Curry-Ananas-Sof3e)
Putenschnitzel
(iberbacken mit Sahnesofle)

Reis

Rosmarinkartoffeln

Gemiseplatte
Salat

€ 12,00

pro teilnehmende Person

Mussel Extra
Genug fur alle!

Burgunderbraten

(in Rotweinsauce)
Zigeunerbraten

(vom Schweinenacken in feuriger
Pusztasol3e)

Pommes Frites
Kroketten

Salat

gemischte Késeplatte

€ 15,00

pro teilnehmende Person

Festtage sind keine Fastentage! Deshalb sind die Portionen
bei uns eher lppig. So dirfen lhre Géaste so viel essen,
wie sie mogen... Lecker!



5y
Buffet 5 ’_I 4 Buffet 6

Omas Bestes

Gefiilltes Spanferkel Griinkernmehlsuppe mit
Markkl6Bchen

Kartoffelgratin
Rosmarinkartoffeln Schweine- und Rinderbraten
Schweineschnitzel
Salat (Sauce nach Wahl)

Gemiseplatte

€ 12,50 € 15,50
pro teilnehmende Person pro teilnehmende Person
Lust auf eine Gartenparty - aber kein Dach Gber dem Kopf? Mussel Extra

Wir leihen lhnen groBe und/oder kleine Partyzelte
und passende Bierzeltgarnituren... Pal'tvzelt & Co.
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Buffet 7 SN deg¥ Buffet 8

Lende im Wald ‘& A Kleine Weltreise

Waldpilzsuppe Koniginpastete
gefillt mit Gefligelragout
Lendentopf
in RahmsofBe mit frischen Gyros in Metaxasauce
Champignons Putenschnitzel

mit Curry-Ananas-Sofle
Wildschweingulasch
Spétzle, Kroketten, Reis
Gemiuseplatte Salat
Salat
Mousse au Chocolat
Rosmarinkartoffel

spatzle gemischte Kaseplatte
€ 16,50 € 21,50
pro teilnehmende Person pro teilnehmende Person
Mussel Extra Sie suchen einen Raum fir lhr Fest? Einen romanti-

. . schen Winzerhof ? Oder einen Saal fiir die ganz grofle
Raume zum Mieten Feier? Wir kennen viele schéne Orte! Fragen Sie uns!



Buffet 9

Meer & Berge

Buffet 10
Schlemmertraum

Gemischter Fischteller
mit Meerrettichsahne

Wildgulasch
Schweizer Kaseschnitzel
in Zwiebel-Rahm-SoRe

Knddel, Spatzle und
Pommes Frites

Griine Bohnen mit Doérrfleisch
Salat

Birne Helene
(Vanilleeis, Birnen, Sahne,
SchokoladensoR3e)

€ 21,50

pro teilnehmende Person

Gemischter Fischteller
mit Meerrettichsahne
Krabbencocktail
Gefliigelsalat

Reh- oder Wildschweinbraten
mit Preisselbeeren
Kalbsnierenbraten

in RahmsoRe

Knédel, Spatzle, Kroketten
Rotkohl, Gemseplatte, Salat

Vanilleeis mit heien Friichten

€ 23,50

pro teilnehmende Person

Manchmal gehért das Servieren einfach dazu. Wir bedienen

Mussel Extra
Sie gern, wenn Raumlichkeiten und Termin es zulassen. . .
Kosten: je nach Personenanzahl und Zeit. Ser\"er'ser\"ce



Buffet 11

Feine Einladun

Buffet 12
hischer Traum

Kartoffelsuppe mit Lachs

Pochierter Lachs mit griinen

Bandnudeln
Hubertustopf vom Schwein
Sauerbraten Hausfrauen Art

Beilagen ganz nach Wunsch
Gemischter Griner Salat

Mousse au Chocolat
Mousse au Vanille

€ 19,50

pro teilnehmende Person

Griechischer Salat

Gyros (Pute oder Schwein)
Bifteki (Hacksteak,

gern auch gefllt mit Schafskase)
Suflaki (Schweinesteaks)

Reis, Pommes Frites

Krautsalat, Tomatensalat
und Tzatziki

€ 14,50

pro teilnehmende Person

Mussel Extra  Cerne kochen wir auch fiir die kleine Feier - vorausgesetzt unser
e o Terminplan hat noch ein Platzchen frei... Fragen Sie hierfiir bitte
Mml-Party nach den Méglichkeiten und Preisen!



Minestrone
Lasagne
Spaghetti

(So3en nach Wahl)

Schnitzel Milanese
Italienischer Salat

Pana cotta

€ 14,00

pro teilnehmende Person

Far Ihr Winzer- oder Hoffest brauchen Sie Profi-Geréate?
Zum Beispiel einen Ofen fiir Brezen oder einen riesigen
Kessel? Wir haben fast alles fiir Sie da.

Buffet 14

Italienische Nacht

Antipasti

Italienischer Salat
Tomate/Mozzarella

Gefiillte Schweineroulade
Schnitzel Scalopina
Lasagne

Nudeln nach Wahl

Tiramisu mit Obstsalat

€ 18,50

pro teilnehmende Person

Mussel Extra
Ofen & Kithlwagen



=/ :

Buffet 15 € ¢ Buffet 17
Bayerisches Fest ‘SR Schlachtefest
Leberknddelsuppe Metzelsuppe
Schweinebraten Mett
Krustenbraten Kessel-/Wellfleisch
Schweinehaxen warme Blut- und Leberwiirstchen

Hausmacher Wurst
Bayrisch Kraut

Kartoffelpiree Sauerkraut
Pommes Frites Stechpfeffer

Kartoffelpliree

Bauernbrot
€ 13,50 € 12,50
pro teilnehmende Person pro teilnehmende Person

Buffet 16 Miinchner WeiBwurst, Leberkas

Bretzel und stiRer Senf

Viktualienmarkt € 7,50 pro teilnehmender Person




Fir allerschénste Tage im Leben...

Mussels Schlemmerparadies

Gemischte Fischplatte mit
Sahnemeerrettich
Krabbencocktail - Gefliigelsalat - Baguette

Kalbsgeschnetzeltes “Ziricher Art”
Rehkeule
Gefilltes Schweinefilet

Beilagen ganz nach Vorliebe

Gemiseplatte
Gemischter Salat

Vanilleeis mit heien Friichten

€ 25,00

pro teilnehmende Person

Hochzeit, Kommunion, Konfirmation, Goldene Hochzeit
und andere Feste werden mit Mussel einfach noch schoner. MUSSGI Eth‘a

Festtags-Meniis



Mussel Extra
Raum fiir eigene Notizen




Mussel Extra

Tipps fur ein gelungenes Fest

Wann wollen Sie feiern? Das Drumherum
Bevor Sie mit lhrer Planung Dekoration, Geschirr und
starten, kléaren Sie mit uns Glaser, Getranke, Wein,
den Termin und die Uhrzeit. Musik, Programm?

Fragen Sie uns!
Das Menue / das Buffet
- Das Essen waéhlen Sie je nach
- erwarten Sie? Anlass, Vorlieben und Budget.

Wieviele Gaste...

Wo soll das Fest stattfinden?
Haben Sie einen Raum, der
ausreichend grof3 ist oder
mochten Sie einen Raum

mieten? (Termin!)

Tel. 06732 /93 52 52 und 77 50 Fax 93 63 23 Mussel berat
frankmussel@t-online.de www.partyservice-mussel.de Telefon/Fax/Mail



Metzgermeister Mussel

Partyservice

Sie feiern - wir kochen!

Frank Mussel
HauptstraBe 33

t ) 55286 Rommersheim

Telefon 06732/ 93 52 52
06732/ 77 50

Fax 06732/ 93 63 23

E-Mail frankmussel@t-online.de

www.partyservice-mussel.de

Gestaltung Elke Gromatka wunw.kamillenfeld.de Fotos Partyservice Mussel und fotolia.com



